
Buffet- , Getränke –  

und Veranstaltungsservice 

• Fingerfood 

• Buffets von exklusiv bis rustikal 

• Getränkefullservice 

• Personal und Equipment - Service 
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Anlässe : Sektempfang, Besprechungen, Geburtstage, Tag der offenen Tür 

Finger-Food, Canape`s 

 Mindest-

Menge 

Artikeln- 

Nummer 

Preis / 

Stück 

Canape`- Platte doppelt gelegt ,auf Weißbrot 

Salami, Räucherlachs, Gauda, Cervelatwurst 

Kochschinken 

10 Stück 10.10.13 1,93 € 

Canape`- Platte vegetarisch, auf Schwarz-

,Grau-,Vollkornbrot 

Frischkäse, Radieschen, Avocados, Karotten, 

Salatgurken, Paprika 

10 Stück 10.10.15 1,65 € 

Käse - Canape`- Platte auf Weißbrot 

Frischkäse, Gouda, Butterkäse, Weichkäse 

10 Stück 10.10.17 1,93 € 

Käsehäppchen auf Mehrkornbrot 

Kräuter-Frischkäse, Frischkäse Natur, 

Knoblauch-Torte, Butterkäse 

10 Stück 10.10.18 1,55 € 

Fischhäppchen auf Baquettbrot 

Räucherlachs, Graved - Lachs, Basilikumlachs, 

Forellenfilets, Garnelensalat 

10 Stück 10.10.19 2,20 € 

Schlemmerhäppchen auf Baquettbrot 

Schweinebraten, Lachsschinken, Roastbeef, Briekäse 

10 Stück 10.10.20 1,93 € 

Lachskonfetti 
Räucherlachs mal anders 

30 Stück 10.10.29 2,10 € 

Krabben - Pastetchen 
mit grünem Spargel 

10 Stück 10.10.21 2,45 € 

Herzhafte Minis 
Torteletts gefüllt mit Käsecreme 

10 Stück 10.10.22 1,65 € 

„Fischiges“ auf Pumpernickel 
Erdbeeren mit Kaviar, Lachs mit Frischkäse, 

Matjes mit Gurkenscheiben 

10 Stück 10.10.24 2,20 € 

Piccolo - Pizza 
Mit versch. Belag 

10 Stück 10.10.25 1,90 € 

Gemüseschiffchen 
Mit Frischkäsefüllung 

10 Stück 10.10.26 1,35 € 

Gemüsekreisel 
Auf Holzspießchen 

10 Stück 10.10.27 1,10 € 

Broccoli - Schiffchen 
Mit Broccoli-Schinken-Salat 

10 Stück 10.10.28 2,50 € 

Geflügel - Schiffchen 
Mit Geflügelsalat 

10 Stück 10.10.30 2,60 € 
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Finger-Food, Sandwich, Schlemmerbrötchen 

Anlässe : Sektempfang, Besprechungen, Geburtstage, Tag der offenen Tür 

 Mindest-

Menge 

Artikeln- 

Nummer 

Preis / 

Stück 

Ciabatta Mit Mozzarella und Tomaten  4 Stück 10.11.21 2,70 € 

Croissants Mit Camembert und Apfelscheiben  
 

4 Stück 10.11.22 2,50 € 

Schinken-Sandwichbrötchen  
Mit Spargel und Ananas  

 

10 Stück 10.11.23 2,50 € 

Schlemmer - Sandwich auf Sesamfladenbrot 4 Stück 10.11.19 3,30 € 

Schlemmerbrötchen ganzes Brötchen 

Salami, Kochschinken, Gouda, rohem Schinken,  

Zwiebelmett 

10 Stück 10.11.16 1,80 € 

Mehrkornbrötchen ganzes Brötchen 

Geflügelsalat, Fleischsalat, gekochtes Ei mit Remoulade 

10 Stück 10.11.20 2,20 € 

Roggenschnittchen mit Salami und Käse 10 Stück 10.11.13 1,70 € 

Geflügel - Sandwich mit Geflügelbraten und 

Käse 

4 Stück 10.11.14 2,20 € 

Käse - Sandwich mit frischen Kräutern 4 Stück 10.11.15 1,80 € 

Halbes belegtes Brötchen mit Kochschinken 4 Stück 10.11.02 1,60 € 

Halbes belegtes Brötchen mit Salami 4 Stück 10.11.03 1,60 € 

Halbes belegtes Brötchen mit Putenbraten 4 Stück 10.11.35 1,90 € 

Halbes belegtes Brötchen mit Bratenaufschnitt 4 Stück 10.11.24 1,80 € 

Halbes belegtes Brötchen mit Rohem Schinken 4 Stück 10.11.04 1,80 € 

Halbes belegtes Brötchen mit Gekochtem Ei 4 Stück 10.11.12 1,60 €  

Halbes belegtes Brötchen mit Zwiebelmett 4 Stück 10.11.01 1,60 € 

Halbes belegtes Brötchen mit Fleischsalat 4 Stück 10.11.10 1,90 € 

Halbes belegtes Brötchen mit Geflügelsalat 4 Stück 10.11.34 2,10 € 

Halbes belegtes Brötchen mit  Leberwurst 4 Stück 10.11.06 1,60 € 

Halbes belegtes Brötchen mit Gouda 4 Stück 10.11.07 1,70 € 

Halbes belegtes Brötchen mit  Butterkäse 4 Stück 10.11.08 1,80 € 

Halbes belegtes Brötchen mit Räucherlachs 4 Stück 10.11.25 2,50 € 

Halbes belegtes Brötchen mit Herings-Stip 6 Stück 10.11.26 2,50 € 
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Kalte und warme Vorspeisen 

 Mindest-

Menge 

Artikeln- 

Nummer 

Preis /  

Portion 

Antipasta - Platte mit marinierten Spezialitäten 

Rote und gelbe Paprikaschoten, Zucchiniröllchen, 

Auberginen, Austernpilze 

8 Portionen 10.12.20 7,00 € 

Eismeerkrabben in pikanter Cocktailsauce 

Grönlandgarnellen in Cocktailsauce 

5 Portionen 10.12.01 7,00 € 

Seezungen-Riesengarnelen Terrine 
mit Basilikumschaum 

Seezungenfilets umhüllen eine Farce aus Seezunge und 

Garnelen mit Riesengarnelenstücke 

6 Portionen 10.12.03 12,50 € 

Lachstatar mit Avocadoschaum 

Räucherlachswürfel verfeinert mit Pfeffer und Zitronensaft 

umrandet mit Avocadoschaum 

6 Portionen 10.12.21 7,00 € 

Zucchini - Krusteln mit gebeiztem Lachs 

Puffer aus Zucchini, Frühlingszwiebeln und Kartoffeln mit 

Lachs und Creme fraich angerichtet 

4 Portionen 10.12.22 7,50 € 

Gegrillte Riesengarnelen auf Blattspinat 

In Kräuterbutter gebratene Riesengarnelen 

auf Blatt-Spinat und Gemüserahmsauce 

4 Portionen 10.13.01 12,50 € 

Gedünstete Lachsschnitte in Rieslingssauce 

Mit Weiswein  gedünstete Lachsschnitten ,  

in Rieslingssauce angerichtet mit Schalotten und  

Schnittlauch 

4 Portionen 10.13.02 11,50 € 

Gefüllte Champignonköpfe gefüllt mit Gemüse 

Riesen - Champignonköpfe Gefüllt mit Sellerie, Karotten, 

Lauch, Frisch gehackten Kräutern, Knoblauch   

Gouda überbacken 

4 Portionen 10.13.03 6,50 € 

Garnelensalat mit Tomatenfilets 

Riesengarnelen gekocht, gemischt mit Frühlingszwiebeln, 

Tomaten und einem Dressing aus Wortestershiresauce, 

Limetten– und Orangensaft. 

4 Portionen 10.12.23 8,50 € 

Vitello tonnato italienische Vorspeisen-Spezialität 

Kalbsrückenfilet mit Thunfisch-Sauce  

6 Portionen 10.12.25 8,90 € 
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Kalte und warme Vorspeisen 

 Mindest-

Menge 

Artikeln- 

Nummer 

Preis /  

Portion 

Carpaccio vom Rinderfilet mit grünen Bohnen 

Hauchdünne marinierte Rinderfiletscheiben  

mit Bohnengemüse 

4 Portionen 10.12.04 9,50 € 

Lachsfilet in Orangensoße 

Lachsfilet-Stücke gebraten, In Orangensoße  

mit Orangenstreifen 

4 Portionen 10.12.25 8,80 € 



Suppen 
 Mindest-

Menge 

Artikeln- 

Nummer 

Preis /  

Portion 

Doppelte Rinderkraftbrühe  
Klare Rindfleischsuppe mit Broccoli Klößchen   

8 Portionen 10.14.01 4,00 € 

Hühner - Gemüsesuppe 
Klare würzige Hühnersuppe mit Gemüsestreifen und 

selbstgemachten Teigtaschen gefüllt mit Hühnerfleisch 

8 Portionen 10.14.02 4,00 € 

Klare Tomatenconsomme` 
Klare Tomatenconsomme` mit frischen Champignon-

scheiben und Tomatenwürfel 

8 Portionen 10.14.03 4,50 € 

Knoblauchrahmsuppe 
Herzhafte Knoblauchrahmsuppe mit Röstbrotwürfel 

8 Portionen 10.14.04 4,00 € 

Spargelcremesuppe , Saisonbedingt  

Spargelcremesuppe mit frischen Stangenspargel 

8 Portionen 10.14.08 5,50 € 

Hühnercremesuppe 
Hühnersuppe gebunden mit Champignons und  

Pfifferlingen 

8 Portionen 10.14.15 4,50 € 

Broccoli Süppchen 
Broccoli Cremesuppe mit Lachsroulade 

8 Portionen 10.14.13 5,50 € 

Minestrone 
Italienische Gemüsesuppe mit  

gewürfeltem Räucherbauch  

8 Portionen 10.14.14 4,50 € 

Zwiebelsuppe, nach französischer Art 

Mit Käse überbacken 

8 Portionen 10.14.19 4,50 € 
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Hauptgerichte - Fleischgerichte vom Schwein 

 Mindest-

Menge 

Artikeln- 

Nummer 

Preis /  

Portion 

rustikal magerer Nackenbraten 
in der Gewürzkruste gebraten 

Pfefferrahmsauce 

geschmortes Sauerkraut 

Bratkartoffeln 

10 Portionen 10.31.50 9,50 € 

„Bartz“ Grillsaftschinken 
herzhaft gewürzt 

 Champignonrahmsauce 

Prinzessböhnchen mit Butter u. Speck 

Kartoffel - Gratin 

15 Portionen 10.31.51 11,50 € 

Kasseler Braten 
mit würziger Senfkruste 

geschmortes Sauerkraut 

Kartoffelpüree  

10 Portionen 10.31.52 9,50 € 

„Bartz“ Feuerbraten 
gefüllter Schweinenacken mit Mett, Champignons 

Paprikastreifen, herzhaft gewürzt 

 braune Natursauce 

Mischgemüse bunt,  

Kräuterkartoffeln überbacken 

10 Portionen 10.31.53 11,50 € 

Schweineroulade „Italien“ 
gefüllt mit Mozzarella und Tomaten 

Tomatenbratensauce 

Zucchini - Gratin  

mit Tomaten u. Paprika 

Gnocchi 

6 Portionen 10.31.54 14,50 € 

Schweinelendchen 
In Kalbsfarce 

Wirsing und Pfifferlings Gemüse  

Beigaben - Trio  

Gemüse–, Semmelknödel und Gnocchi 

6 Portionen 10.31.55 15,50 € 

Schinken  
gegart , in Blätterteig 

Sauce Bearnaise 

gem. Gemüseplatte 

Kartoffel-Gratin 

15 Portionen 10.31.56 13,00 € 

Schweinemedaillons 
auf sahnigem Gemüse 

Schupfnudeln 

6 Portionen 10.31.57 14,50 € 

Züricher Geschnetzeltes 
Schweinefiletmedaillons in feiner Rahmsauce 

 mit frischen Champignons u. Weißwein 

Prinzessböhnchen im Speckmantel 

Butterspätzle 

6 Portionen 10.31.58 14,50 
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 Mindest-

Menge 

Artikeln- 

Nummer 

Preis /  

Portion 

Krustenbraten 
Bratensauce 

geschmortes Sauerkraut / Apfelrotkohl 

Bratkartoffeln 

10 Portionen 10.31.41 9,50 € 

Italienischer Broccoli Braten  
Gemüseplatte 

mit Olivenöl-Dressing 

Nudelnester grün 

10Portionen 10.31.64 11,50 € 

Hauptgerichte - Fleischgerichte vom Schwein 
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 Mindest-

Menge 

Artikeln- 

Nummer 

Preis /  

Portion 

Geschmorte Rinderhüfte  
Steakhüfte geschmort in Barolo Sauce ( Ital. Rotwein) 

Rissole Kartoffeln 

kleine ganz gebratene Kartoffeln 

gemischte Gemüseplatte 

10 Portionen 10.31.65 14,50 €   

Rheinischer Sauerbraten 
mit Rosinen    

Apfelrotkohl / Apfelkompott  

Kartoffelklöße halb & halb 

10 Portionen 10.31.67 14,00 € 

Rindfleischtopf  
in Rotwein mariniert 

mit Champignons, Karotten und Zwiebeln 

Bratkartoffeln 

10 Portionen 10.31.68 12,50 € 

Filetspitzen „Stroganow“ 
Rinderfiletmedaillons in herzhafter Rotweinsauce 

Prinzessböhnchen im Speckmantel 

Butterspätzle 

6 Portionen 10.31.69 18,50 € 

Rinderroulade 
Hausgemacht 

gefüllt mit Gurken, Zwiebeln und Speck 

Apfelrotkohl 

Kartoffelklöße 

6 Portionen 10.31.97 12,50 € 

Züricher Geschnetzeltes 
Kalbsfiletmedaillons in feiner Rahmsauce 

 mit frischen Champignons u. Weißwein 

Prinzesböhnchen im Speckmantel 

Butterspätzle   

6 Portionen 10.31.44 22,00 € 

Kalbsfilet 
zart rosa gebraten, mit Morchelrahmsauce 

Zucchini - Auberginen Gratin 

Kräuterkartoffeln 

6 Portionen 10.31.72 24,50 € 

glasierter Kalbsrücken 
In Estragon Sauce 

gem. Gemüseplatte 

Rissolekartoffeln  

kleine ganz gebratene Kartoffeln 

8 Portionen 10.31.74 17,50 € 

Hauptgerichte - Fleischgerichte vom Rind und Kalb 



10.33.11 Gericht 180,00 € 

10.22.13 Gericht 130,00 € 

10.22.12 Gericht 125,00 € 

Art. Nr.        Bezeichnung         

10.22.11 Gericht 195,50 € 

Preis für 10 Personen 

Art. Nr.        Bezeichnung      

Fischgerichte   
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Lachstorte 
Auf Blätterteigboden 

* 

 Baguette Brot 

Lachs 
gegrillt, auf Marktsalat 

* 

Kräuterkartoffeln 

Seehecht 
mit Zucchini - Rösti 

* 

Knoblauchbaguette 

Langusten Schwänze 
mit Limettenbutter, auf Blattsalat 

* 

Knoblauchbaguette 

Preis für 10 Personen 

Preis für 10 Personen 

Art. Nr.        Bezeichnung          

Preis für 10 Personen 

Art. Nr.        Bezeichnung          



10.33.19 Gericht 110,00 € 

10.33.17 Gericht 130,00 € 

10.33.26 Gericht 135 € 

10.33.15 Gericht 140,00 € 

10.33.14 Gericht 140,00 € 

Fischgerichte   
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Lachsfilet 
Im Lasagne Blatt 

* 

Butterreis 

Lachsfilet 
auf Gemüsestreifen 

* 

 Kräuterkartoffeln  

Lachs 
mit Bandnudeln und Forellenkaviar 

* 

Cocktail „Tanger“ 
Salat mit Schafskäse, Tomaten,  

Staudensellerie 

Forellenfilets 
gefüllt mit getrockneten Aprikosen 

* 

Reis - Risotto 

Forellen - Auflauf 
mit Tomaten 

* 

Reis 

Preis für 10 Personen 

Art. Nr.        Bezeichnung          

Preis für 10 Personen 

Art. Nr.        Bezeichnung          

Art. Nr.        Bezeichnung          

Preis für 10 Personen 

Art. Nr.        Bezeichnung          

Preis für 10 Personen 

Preis für 10 Personen 

Art. Nr.        Bezeichnung          



10.31.81 Gericht 145,00 € 

10.23.01 Gericht 120,00 € 

10.31.79 Gericht 105,00 € 

10.31.83 Gericht 120,00 € 

10.31.80 Gericht 160,00 € 

Geflügelgerichte  werden nur Saisonal angeboten 
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Gänsebrust 
Auf Apfelspalten 

* 

Apfelrotkohl 
* 

Salzkartoffeln 

Curry - Früchte - Geschnetzeltes 
Hähnchenfilet in pikanter Currysauce 

* 

gem. Salatteller 
* 

Butterreis 

Hähnchenbrustfilets 
mit Früchten 

* 

Weiskohlsalat „Primeur“ 
* 

Butterreis 

Hähnchenblätterteigfilet 
im Kalbsbrät –Blätterteigmantel 

* 

Mandelbroccoli 
* 

Kräuterkartoffel 

Entenbrüstchen 
mit Pflaumensauce 

* 

Mandelrosenkohl 
* 

Salzkartoffeln 

Preis für 10 Personen 

Art. Nr.        Bezeichnung          

Art. Nr.        Bezeichnung          

Preis für 10 Personen 

Art. Nr.        Bezeichnung          

Preis für 10 Personen 

Art. Nr.        Bezeichnung          

Preis für 10 Personen 

Art. Nr.        Bezeichnung          

Preis für 10 Personen 



Desserts 

 Mindest-

Menge 

Artikeln- 

Nummer 

Preis /  

Portion 

Bratäpfel auf Fruchtsauce 10 Portionen 10.40.15 4,50 € 

Panna Cotta mit Himbeergelee  

und Fruchtsauce 

6 Portionen 10.40.16 4,50 € 

Dreierlei Mousse mit Früchten 15 Portionen 10.40.18 3,50 € 

Früchte - Kördelchen auf Erdbeersauce 10 Portionen 10.40.14 4,50 € 

Cappuccino - Creme mit Orangenfilets 10 Portionen 10.40.19 4,00 € 

Rote Grütze mit Vanillesauce 6 Portionen 10.40.01 3,50 € 

Mousse au Chocolat  mit Sahne Häubchen 6 Portionen 10.40.03 3,50 € 

Tiramisu mit Mascarpone - Creme  6 Portionen 10.40.04 4,50 € 

Weinschaumcreme mit Schokostreusel 6 Portionen 10.40.12 3,50 € 

Spanische Vanillecreme  
mit frischen Erdbeeren   

6 Portionen 10.40.06 4,90 € 

Spanische  Vanillecreme  
mit Fruchtsauce 

6 Portionen 10.40.05 3,90 € 

Herrencreme mit Weinbrand  6 Portionen 10.40.13 3,50 € 

Schokoladenpudding mit Vanillesauce 
6 Portionen 10.40.09 3,50 € 

Bayrisch Creme mit Himbeersauce  6 Portionen 10.40.10 3,50 € 

Frischer Obstsalat der Saison 
6 Portionen 10.40.11 4,50 € 

Fruchtsalat exotisch,  

mit Mascarpone - Dressing 

6 Portionen 10.40.21 5,50 € 
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Kalte und warme Buffets      
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Schweinerouladen 
gefüllt mit Mozzarella u. Tomaten 

Lasagne 
mit Sauce Bolognese 

Lachs 
auf Gemüsestreifen 

Brötchenkorb 
mit Kräuterbutter und Schmalz 

Käseplatte 

Kräuterkartoffeln 
* 

Tomatensalat mit Pfifferlingen,  

Zucchini - Salat,  

Frühlings - Käsesalat 
* 

Orangen - Quark,  

Mocca - Sahnecreme 

Party - Buffet „Toskana“   

Art. Nr.        Bezeichnung                                                                 

10.20.10 Pro Person Buffet Toskana 18,50 € 

ab 20 Personen 

„Bartz“ Grillsaftschinken 
herzhaft gewürzt, Champignonrahmsauce 

Gemischte Gemüseplatte 
mit Broccoli, Rosenkohl, Prinzessböhnchen, fei-

ne Erbsen u. Möhrchen 

Braten - Platte 
Kasseler Braten, Jägerbraten,  

 Schweinelende,  

Warme Kartoffelplatte 
mit Kräuterkartoffeln, Rissolekartoffeln, Speck - 

Kartoffelsalat 

* 

Käseplatte, Brötchenkorb 

* 

Weißkohlsalat, Friesischer Gartensalat,  

Lauchsalat „Münster-Art“ 

* 

Rote Grütze Vanillesauce ,  

Herrencreme 

Party - Buffet  Münsterland   

Art. Nr.        Bezeichnung                                                                 

10.20.11 Pro Person Münsterland 18,50 € 

ab 20 Personen 

Tortellini 
mit Schinken - Champignonsauce 

Lasagne  
mit Sauce Bolognese 

Chili con Carne 
mit Reis 

Minestrone  
Italienische Gemüsesuppe 

* 

Brötchenkorb 
mit Kräuterbutter und Schmalz 

Käseplatte 

* 

Rahm-Kartoffelsalat,  

Kassler Salat „Metzger Art“ 

Zigeuner-Salat,  

Spanischer Zwiebelsalat 

„Happy“ Party - Buffet  

Art. Nr.        Bezeichnung                                                                 

10.20.12 Pro Person Happy 12,50 € 

ab 20 Personen 

Schinken - Salami - Platte* 

Bratenplatte 
mit Schweinelendchen, Roastbeef, 

Bratenaufschnitt 

* 

Auswahl aus Neptuns - Reich 
Räucherlachs, Graved-Lachs, 

Garnellenspieße, Forellenfilets, Aal 

* 

Brötchenkorb bunt gemischt 
mit Kräuterbutter und Schmalz 

* 

Käsebrett 

* 

Südtiroler-Kartoffelsalat, Weißkohl-Salat 

Tomatensalat mit Pfifferlingen  

Broccoli-Schinken-Salat 

Herrencreme, Rote Grütze mit Vanillesauce 

Zünftiges Herrenbuffet  

Art. Nr.        Bezeichnung                                                                 

10.20.13 Pro Person Herrenbuffet 18,50 € 

ab 20 Personen 



Kalte und warme Buffets      
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Partyfrikadellen 

Partymettwürstchen 

Hähnchenfiletmedaillon 

Partyschnitzel 
* 

Nudelsalat „Farfalle-Salami“ 

Rahm-Kartoffelsalat 

Broccoli-Schinkensalat 

* 

Brötchenkorb 
mit Partybrötchen, Baquettbrot, 

Wagenrad, Croissant, 

Kräuterbutter, Zwiebelschmalz 

* 

Käsebrett  
mit internationalen Spezialitäten 

* 

Rote Grütze mit Vanillesauce, 

Schokoladenpudding 

Kleines rustikales Buffet  

Art. Nr.        Bezeichnung                                                                 

10.20.18 Pro Person Rustikales Buffet 12,50 € 

ab 15 Personen 

Filetspitzen „Stroganow“ 
Butterspätzle, gemischte Gemüseplatte 

* 

Rehrücken glasiert auf Waldorfsalat 

* 

Roastbeef-, Kochschinkenröllchen-Platte 

* 

Schweinefiletmedaillons 

* 

Südtiroler Kartoffelsalat, Pilzsalat 

* 

Käsebrett  
mit internationalen Spezialitäten 

Brötchenkorb 
mit Partybrötchen, Baquettbrot, 

Wagenrad, Croissant, 

Kräuterbutter, Zwiebelschmalz 

Früchteknödel auf Erdbeersauce 

Cappuccino-Creme mit Orangenfilets 

Abendbuffet „ Hubertus“ 

Art. Nr.        Bezeichnung                                                                 

10.20.06 Buffet Angebotspreis 445,00 € 

Jede weitere Person  8,50 € 

für 20 Personen 

Frühlingsrollbraten  
Schweinerücken gefüllt mit Gemüse 

Hähnchenfilet in Cornflexpanade 

Kasseler Braten auf Sahne-Krautsalat 

Fleischbällchen-Spieße 

Partymettwürstchen 

* 

Knoblauch-Rahm-Suppe 

* 

Brötchenkorb 
mit Partybrötchen, Baquettbrot, Wagenrad, 

 Croissant, Kräuterbutter, Zwiebelschmalz 

* 

Käsespieße 
* 

Mailänder Nudelsalat, Italienischer Kartoffelsalat 

Geflügelsalat „Hausfrauen-Art“ 

Dreierlei Mousse mit Früchten 

Fruchtsalat 

„Bartz - Schlemmer-Buffet“  

Art. Nr.        Bezeichnung                                                                 

10.20.05 Pro Person  16,50 € 

ab 20 Personen 

Alternativ zum Abendbuffet „Hubertus“ 

Art. Nr.        Bezeichnung                                                                 

10.22.15 Pro Person Fischplatte 9,50 € 

Fischplatte „Fischerkatte“ 
Räucheraal, Forellenfilets 

Matjes, Räucherlachs 

Polterabend - Snack  

für 50 Personen 

Herzhafte ungarische Gulaschsuppe 

* 

Partymettwürstchen, Partyfrikadellen 

* 

Pellkartoffelsalat, Nudelsalat, Sahne-Krautsalat 

 

Brötchenkorb 
Kräuterbutter, Zwiebelschmalz 

 

Rote Grütze mit Vanillesauce  

Art. Nr.        Bezeichnung                                                                 

10.20.04 Buffet „Hubertus“ 545,70 € 

Jede weitere Person  23,00 € 

Für Hochzeiten und ähnliche Anlässe haben wir für Sie weitere 

Exklusive Buffets und Ausstattungsvarianten  



Eintopfspezialitäten ,für zünftige Anlässe  ab 20 Portionen 
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Artikel-

nummer 
Artikel   

10.50.01 Erbsensuppe, herzhaft gewürzt, mit Fleischeinlage (Portion 0,5l)  3,50 € 

10.50.02 Linsensuppe, kräftig im Geschmack, mit Fleischeinlage (Portion 0,5l)  3,50 € 

10.50.03 Deftige Kartoffelsuppe, mit Frisch geräuchertem Kasseler  

und Kräutern verfeinert (Portion 0,4l) 

4,50 € 

10.50.04 Schnittbohneneintopf, mit durchwachsenem Speck (Portion 0,4l) 4,50 €  

10.50.05 Sauerkrauteintopf, herzhaft (Portion 0,4l) 4,50 € 

10.50.06 Westfälischer Grünkohl- Eintopf Saisonbedingt  
mit geräuchertem Speck 

5,50 € 

10.50.08 Mettwürstchen 1,50 € 

10.50.10 Brühwurst Stück  1,50 € 

10.50.11 Herzhafte ungarische Gulaschsuppe (Portion 0,33l)  4,50 € 

10.52.01 Tortellini, mit Schinken-Champignon-Rahmsauce 6,90 € 

10.52.02 Lasagne, mit Sauce Bolognese 5,90 € 

10.52.03 Gemüselasagne, mit Tomatensauce 4,90 € 

10.52.07 Spaghetti, mit Lachs-Rahmsauce 9,50 € 

Nudelgerichte ab 10 Personen 

Aus der Riesenpfanne ,für zünftige Anlässe   

10.53.01 Fleischpfanne „Budapest“, mit Bratkartoffeln 

herzhaft gewürztes Schweinefleisch mit Champignons und Paprika  

8,50 € 

10.53.02 Chinapfanne, mit Gemüse und Reis 8,50 € 

10.53.03 Chili con Carne, Rindergehacktes scharf gewürzt mit Mais und Kidneybohnen 7,50 € 

10.53.04 Gemüsepfanne mit Shrimps, Knackiges Gemüse gedünstet mit Reis und 

Shrimps 

9,50 € 

10.53.05 Paella Valenciana, Spanische Spezialität 
mit Shrimps, Muscheln, Hähnchenkeulen 

9,50 € 

Weitere saisonale Pfannenspezialitäten halten wir für sie bereit, 

so wie das dafür benötigte Equipment Material. 



Geschirr, Besteck und Gläser  

Besteck 

Art. Nr. Artikel  

30.10.01 Menüteller 28cm Eschenbach  0,45 € 

30.10.02 Kuchenteller 20cm Eschenbach  0,35 € 

30.10.03 Suppenterrine mit Unterteller Eschenbach  0,50 € 

30.10.13 Kaffeetasse mit Unterteller Eschenbach  0,45 € 

30.10.04 Dessertteller Glasteller  0,25 € 

30.10.18 Eintopfschalen Eschenbach  0,35 € 

30.10.05 Eintopfschalen Acropal   0,20 € 

30.10.19 Speiseteller 25cm tief Acropal   0,20 € 

30.10.20 Dessertschale Acropal   0,20 € 

30.10.30 Aschenbecher Stück 0,25 € 
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Geschirr  

Art. Nr. Artikel  

30.10.07 Menü Gabel WMF   0,30 € 

30.10.08 Menü Messer WMF  10 Stück 0,30 €  

30.10.09 Menü Löffel WMF  10 Stück 0,30 € 

30.10.10 Kaffee u. Dessertlöffel WMF  10 Stück 0,20 € 

30.10.17 Kuchengabeln WMF  10 Stück 0,20 € 

30.10.14 Suppenlöffel einfach 0,10 € 

30.10.12 Tafelmesser einfach 0,10 € 

30.10. 11 Tafelgabel einfach 0,10 € 

Wir haben für sie eine große Auswahl an Tischdekorationen  
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Geschirr, Besteck und Gläser  

Gläser  

Art. Nr. Artikel  

30.11.14 Bitburger Gläser 

0,3L / 6 Stück 

1,50 €  

30.11.13 Altbier Gläser 

0,25L / 6 Stück 

1,50 € 

30.11.16 Weißbier Gläser 

0,5L / 6 Stück 

3,00 € 

30.11.08 Rotwein Gläser  6 Stück 3,00 € 

30.11.07 Weißwein Gläser  6 Stück 3,00 € 

30.11.06 Sekt-Champagner Gläser 

6 Stück 

3,00 € 

30.11.05 Sekt Gläser einfach 

12 Stück 

4,00 € 

30.11.03 Willi Becher 

50 Stück / 50 Stück 

10,00 € 

Weitere Ausstattungs- Materialen , 

Getränketheke, Bestuhlung, Personal auf Anfrage ! 
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Allgemeine Geschäftsbedingungen  

Vertragsabschluss 

Diese allgemeinen Liefer – und Zahlungsbedingungen gelten für alle Liefer– und 

Serviceleistungen. Unsere Angebote sind freibleibend. Kaufabschlüsse und sonstige 

Vereinbarungen, insbesondere mündliche Verabredungen und Zusicherungen unserer 

Verkaufsangestellten, werden erst durch eine schriftliche Bestätigung verbindlich. 

Bei Rücktritt vom Kaufvertrag nach 3 Tagen oder eine Woche vor Lieferung werden 

Stornierungskosten von 25 % des Auftragswertes fällig und bei Stornierung 1 Tag vor 

Lieferung werden 50 % Stornierungskosten fällig. 

 

Lieferung 

Die Lieferung erfolgt nach bestem Wissen und Gewissen von fachlich geschultem  

Personal. Es muss mit einem Zeitfenster von 30 Minuten gerechnet werden. Für Schäden, 

Die durch Ereignisse höherer Gewalt entstehen, übernehmen wir keine Schadensersatz- 

Ansprüche. 

 

Mängelrüge 

Der Besteller hat die Ware nach Erhalt unverzüglich mit der ihm zumutbaren Gründlichkeit 

zu prüfen. Bei etwaigen Unstimmigkeiten oder Abweichungen der Lieferung sind sofort 

schriftliche Vermerke auf dem Lieferschein zu machen oder der Lieferer ist umgehend 

Telefonisch zu benachrichtigen. Bei nachweisbaren Mängeln können wir nach unserer 

Wahl nachbessern oder kostenlosen Warenersatz liefern. Ein Recht auf Wandlung oder  

Minderung entfällt, falls etwaige Mängel bzw. Service-Minderleistungen erst später  

beanstandet werden. 

 

Ausstattungs-Zubehör 

Sämtliche von uns überlassenen Ausstattungs-– und Mietgegenstände sowie Leergut sind 

Innerhalb von 2 Tagen in ordentlichem Vorgespülten Zustand an uns zurück zugeben.  

Bei Nichtrückgabe werden Ihnen die Gegenstände zum Wiederbeschaffungswert oder 

der zusätzliche Arbeitsaufwand in Rechnung gestellt. 

 

Zahlung 

Sämtliche Zahlungen sind spätestens bei Auslieferung oder Abholung netto ohne 

jeden Abzug in bar (bei Rechnung Zahlungsziel) zu leisten. 

 

Erfüllungsort und Gerichtsstand 

Erfüllungsort ist Herne, Amtsgericht Herne. 

 

 


